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fruits et légumes de saison :

vian, poiss, ceufs

Menus-du-

rant-scolaire

Lundi Mardi Mercredi centre de loisirs Jeudi Vendredi
30 mars 2026 31 mars 2026 1 avril 2026 2 avril 2026 3 avril 2026
chou chinois vinaigrette tomate en salade taboulé carottes rdapées velouté de legumes

~N Qv

escalope de poulet au jus

~ Qv

lapin sauce moutarde

~A Qv

gratinée de quenelles

~ Qo v

pesca de colin panée citron

~N Qv

escaloppe viennoise

brocolis coquillettes au courgettes sautées pom'rosti legumes haricot blanc
~r Qe ~n Qe ~n Q ~n Qe ~n QN
BIO petit louis tartine / kiwi babybel BIO /clémentine comté
6 avril 2026 7 avril 2026 8 avril 2026 9 avril 2026 10 avril 2026
chou rouges en salade macédoine vinaigrette rillette de porc cornichon céleri rémoulade
~r O ~n g ~r g ~r g
®6 dos de colin sauce citron haché veggie a la tomate ‘ aiguillette de poulet
r 0\0 . . lasagnes bolognaises .
o carottes vichy spaghetti haricots verts

Q

~v o v

entremet vanille

~y O v

emmental BIO

~ o v

chanteneige BIO

~ o v

mini yop fraise

13 avril 2026

feuilleté au comté

omelette

14 avril 2026
salade de tomate

NNONN

roti de dindonneau

15 avril 2026
ceuf dur

NNONN

steak de thon da |'huile d'olive

16 avril 2026
concombres vinaigrette

NNONN

steak échalotes

17 avril 2026
radis au

NNONN

cote de porc charnues

épinard persillés a la creme lentilles piperade haricots palette blé a la fomate
~n o ~n o ~n O ~a o ~n Qe
croc'lait / banane bleu / orange saint nectaire / poire
20 avril 2026 21 avril 2026 22 avril 2026 23 avril 2026 24 avril 2026

paté de campagne corhichon

~y O v

steak haché au poivre

chou-fleur gratiné

~ Qv

leerdammer /clementine

carottes rapées

~ Qo v

chipolats de porc grillé

purée de légumes

~v O v

riz au lait saveur vanille

tomates a la mozzarella

agheau grillé

haricots beurre

~v Qo v

royal gala

ceuf dur mayo

~ Qo v

crouti‘fromage

pomme cube rissolée

~v Qo v

edam/ poire au sirop

salade verte croutons et rapé

~v o v

brandade de morue

~v Qo v

yaourt a la vanille BIO

féculents

sanguine,pamplemouse,papaye,kiwi,

prod.lait >150mg calcium

LES MENUS SONT SUSCEPTIBLES D'ETRE MODIFIES EN FONCTION DES DISPONIBILITES DES FOURNISSEURS

repas vegetarien

matiére grasse

ail,asperge bl,batavia,blette,choux rouge,chou-fleur,epinard,laitue,navet,radis,romaine,ananas,avocat,pomme, fruit de la passion,litchi,orange

charcuterie patisserie + M.grasse




